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JOURN

de travail & location de salle

Pour simplifier l'organisation de votre séminaire : des packages ont ete créés pour vous permettre de rester zen
dans la préparation de votre evénement. Nous avons simplement besoin de connaitre la durée de votre
réunion et son rythme et nous nous occupons de tout |

Prix HT / TTC

Formule incluant la location de votre espace de réunion, l'accueil des participants autour d'un cafe,
deux pauses dans la journée, un repas d'affaire ou un repas & theme (eaux minérales et café inclus, hors vins)

Formule business 2 services (plat, dessert) servi en 45 minutes & partir de 52€ HT

Formule business 3 services (entrée, plat, dessert) & partir de 60€ HT

La formule comprend : le diner Prestige 4 plats (eaux minérales et café inclus, hors vins), la nuit dhotel en
chambre single, le buffet petit déjeuner, la location d'une salle pléniere, 'accueil des participants autour
d'un cafe, une pause dans la matinée, un repas d'affaire ou & theme (eaux minérales et café inclus,

hors vins), une pause dans 'apres-midi.

Formule séminaire résidentiel & partir de 200€ HT

6& remnir wmjuqu aévw nss 5&/45 & réunion su w—a/ofA'/?

Nos salons & la lumiere du jour sont équipés dun systeme de projection, le tout dans un style moderne et
epure. Selon vos besoins techniques, nous serons en mesure de vous proposer des solutions adaptées.

Nous adaptons la disposition de votre espace de réunion & vos objectifs : classique (en ‘U, Théatre, classe...)
ou surprenant (esprit Chill, Trendly...)

Une remise de 30% est accordée pour une réservation de salle en demi journée

Espace 30 m? (maximum 8 personnes en board room fixe) 195/ 234
Espace 30 m? (maximum |2 personnes en U et 25 personnes en theatre) 195/ 234
Espace 45 m? (maximum 18 personnes en U ei 35 personnes en theatre) 275/ 330
Espace 60 m2 (maximum 25 personnes en U et 50 personnes en theatre) 370/ 444
Espace 75 m? (maximum 27 personnes en U et 60 personnes en thedire) 450/ 540
Espace 220 m? (maximum 100 personnes en classe et 180 personnes en theaire) 1050/ 1260

Equipements spécifiques et prestations techniques supplémentaires
pour la réalisation de votre événement Sur devis




REPAS

d'affaires

Les repas sont inspirés de notre offre de restauration, composes par notre Chef dans le respect d'un ¢guilibre
alimentaire et en fonction des produits de marche et de saison.

Sont inclus : Eaux minerales ou micro-filtrees et boissons chaudes

Prix HT / TTC
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Découvrez la convivialite de notre restaurant autour dun repas & partager :
A table, debout ou sous forme de buffet, selectionnez votre formule :

Repas en 2 services (plat, dessert) servi en 45 minutes 25/ 27.5

Repas en 3 services (entrée, plat, dessert) 30/ 33
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Plongez-vous dans une ambiance et faites vivre une experience unique & vos convives. Afin de mieux
sadapter & votre evenement, trois themes vous sont proposes et declines aussi en prestige, nhesitez pas a
nous solliciter.

Repas & theme (savoyard, mexicain, marocain) 32/ 358.2

Repas a theme prestige (meditéranéen, regional, prestige) 40/ 44
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Nous respectons votre timing, le plateau est servi dans votre espace de réunion. Compose d'une entrée,
dun plat et d'un dessert. Nhésitez pas & nous faire part des intolérances alimentaires, nous nous adaptons.

Plateau Gourmand froid 25/ 27.5

Ja et b -

Sur la base d'une bouteille de 75cl pour 4 personnes, la sélection de vin est issue de notre carte de
restaurant ou de notre cave.

Forfait vins ©

Forfait vins prestiges®

® Labus d'alcool est dangereux pour la sante, & consommer avec modération.




REPAS

de prestige

Sont inclus : Eaux minérales ou micro-filtrées ¢t boissons chaudes

Prix HT / TTC

Lo mors e

Vous avez besoin de remercier vos equipes, signer un nouveau contrat ou feter un événement ?

Le menu prestige sera servi & table en salon privatif (sous réserve de disponibilité) ou dans un espoce dedié
de notre restaurant. Le choix des plats est commun pour 'ensemble des convives. A défaut, le menu sera com-
pose par notre Chef

Menu prestige (4 plats) 409/ 45

Entrées composées par notre Chef
Assiette de Foie Cras et Brioche

Saumon en Trois Facons

Aumoniere de Saint Marcellin aux Girolles

Plats composés par notre Chef
Crenadin de Veau Creme de Morilles
Risotto & l'encre de Seche et Gambas
Supreme de Pintade, Creme de Foie Cras

Fromages s¢lectionnés par notre Chef
Trilogie de Fromages Secs, lit de Mesclun
Faisselle de Fromage Blanc & votre goot
Desserts composés par notre Chef
Entremet Feuilleutine aux Chocolats

Poire Poché & 'Hisbiscus
Tartelette Praling Rose
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Sur la base d'une bouteille de 75cl pour 4 personnes, la sélection de vin est issue de notre carte de
restaurant ou de notre cave.

Forfait vins ©

Forfait vins prestiges®

@ Labus d'alcool est dangereux pour la sante, & consommer avec modération.




COCKTAILS

food & drinks

Prix HT / TTC
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Verre de vin Bio 15¢| 5/6

Kir au Chardonnay 12¢l 55766
Creme de fruifs au choix : cassis, péche, framboise, mure

Coupe de champagne brut 12¢l 10/ 12

Le cocktail tendance 65/7.8
Mojito, Punch, Pina Colada ou le cocktail du moment, demandez-le ef nous nous chargeons du reste !

Soft only 45/ 495
Cocktail detox, jus de fruits ou boissons softs

Ardoise régionale 10712
Charcuterie et fromages régionaux. Par personne

Bouchée apéritive 25/275
La piece

Exemples de pieces : Pieces salées froides & base de legumes, viande ou poisson, petit choux,... ;

Pizces salees chaudes type brochettes, croustillants, bouchées,... ; Pieces sucrées type mini entremets,
tartes, patisseries, ...

@ T'abus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération.




PAUSES

& prestations complémentaires

Prix HT / TTC
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Les cafes d'accuell et les pauses seront servis dans l'espace pauses dedie.
Les pouses varient chague jour le matin et [apres-midi selon linspiration de notre Chef.

Le café d'accueil 3576
ldéal pour votre début de réunion, il est composé de boissons choudes, jus de fruits, eaux et viennoiseries.

La pause du moment 7378
Composée de boissons chaudes et fraiches ainsi que de produits sucrés et salés.
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Droit de bouchon - Champagne
Tarif valable pour les bouteilles de 75¢l, le prix sera doublé pour les magnums.
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Tout est possible | Des heures supplémentaires vous seront facturées selon les modalités ci-apres :
(Le nombre de serveurs presents sera adapte au nombre de convives)

- Diner (au-delé de ThQO)
- Dé¢jeuner (au-dela de 18h00)

Par heure entamée 150/ 180

Wu,; comnaisses wr /WAZ%W /
Vous connaissez un patissier avec lequel vous souhaitez travailler, ou encore une de vos connaissances est
pdatissier et souhaite réaliser votre gateau, alors cest possible | Un droit de cuillere par convive sera facture

aofin de servir celui-ci,

Droit de cuillere 33/4

Yous souhailss danser 7

Piste de danse Sur devis
au m?2




s nous font confiance

CATERPILLAR°  Schneider

AGIR POUR LE LOGEMENT |
Chambre
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MERCURE CRENOBLE CENTRE PRESIDENT - RESTAURANT L'INSTANT M
I'l rue General Mangin - GRENOBLE
04 76 85 88 /6 - H294/-SB@accor.com

MEMBRE DU RESEAU * Grape

SAS Crope Hospitality France - 4/6 avnue Morane Saulnier, 78149 Velizy-Villacoublay - RCS Versailles 815 278 288



